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  “2010 - AÑO DEL BICENTENARIO DE LA REVOLUCIÓN DE MAYO"

Instituto Nacional  de Tecnología  Agropecuaria

II CURSO DE CULTIVOS DE PIMIENTO PARA PIMENTÓN, COMINO, ANÍS Y ORÉGANO

OBJETIVO GENERAL

Capacitar a los asistentes en forma integral, sobre los cultivos de pimiento para pimentón, comino, anís y orégano, con prácticas amigables con el medio ambiente, que les permitan emplear como soporte para toma de decisiones y produzcan alimentos de calidad superior, para su posterior comercialización.

OBJETIVOS ESPECÍFICOS
a) Recibir capacitación teórico-práctica integral en las diferentes etapas de los cultivos considerados.

b) Adquirir destreza en el manejo y operación de las herramientas de información recibidas en el curso.

c) Alcanzar la pericia para realizar la interpretación de análisis de suelo y agua.

d) Adoptar información suficiente de elementos amigables con el medio ambiente en el desarrollo de los cultivos.

e) Usar la información recibida como soporte, para la toma de decisiones.

f) Obtener información suficiente de normas de calidad, BPA y BPM, para su posterior aplicación.

g) Lograr los conocimientos necesarios para la comercialización, en mercados nacional e internacional.

CURSO DIRIGIDO A
1) Productores del sector de pimiento para pimentón, comino, anís y orégano.

2) Molineros de especies en general.

3) Ingenieros Agrónomos.

4) Técnicos agropecuarios.

5) Estudiantes avanzados de carreras agropecuarias.

FECHA DE REALIZACIÓN

5 al 8 de julio 2010.

HORARIOS DE REALIZACIÓN

8, 30 hs a 13 hs  y de 14,30 a 19 hs todos los días del curso.

MODALIDAD DE DICTADO

Teórico – Práctico

LUGAR DE REALIZACIÓN

Cafayate – Anfiteatro Municipal (Mercado Artesanal)

Cafayate  – Salta – Argentina

COSTO DEL CURSO

Inscripción (productores, técnicos, molineros y público en general: $ 300

Estudiantes avanzadas de agronomía y de último curso de agrotécnicas: $ 150

Da derecho a: clases teóricas y prácticas y los refrigerios.

Se entrega material didáctico.

Organización

EEA Salta - UE y EA Valles Calchaquíes de INTA

Salta - Amaicha del Valle Tucumán

EEA Salta - EEA Famaillá 

Centros Regionales: Salta - Jujuy y Tucumán - Santiago del Estero

Coordinadores del curso

Asistentes de Coordinación

Ing. Agr. Raúl Orell


Ing. Agr. Carlos Segura

Ing. Agr. Rosa Mintzer, 


Tec. Agr. Fernando Lacci







Ing. Agr. Maria Fernanda Bernal

Listado de Docentes

	INTA

	

	María Adelaida Correa
	EEA Famaillá – Tucumán

	Rosa Mintzer
	EEA Salta

	Fernando Lacci
	EEA Salta

	Héctor Hugo Sánchez
	EEA Catamarca

	Carlos Segura
	UE y EA Valles Calchaquíes - Tucumán

	Liliana Ríos
	EEA Famaillá - Tucumán

	Jorge Mariotti
	EEA Famaillá - Tucumán

	Raúl Orell
	UE y EA Valles Calchaquíes

	Héctor Paoli  
	EEA Salta

	Elia Guyot
	AER Aguilares - Tucumán

	José Luís Giménez Monge 
	EEA Salta

	Guadalupe Mercado Cárdenas
	EEA Salta

	Pablo Bauza
	EEA La Consulta - Mendoza

	Claudio Galmarini
	EEA La Consulta - Mendoza

	Simón López
	EEA Salta

	
	

	EXTRA – INTA
	

	Norberto Bonini
	Fac. Ciencias Exactas de UNSa  -  Salta

	Antonio Álvarez
	CAEMPA – Buenos Aires

	Miguel Lopez
	SENASA – Buenos Aires

	José Llenes
	Molino El Vallisto – Cafayate - Salta

	Ricardo Pace
	FAZ – UNT - Tucumán

	María Inés Figueroa Romero
	FAZ – UNT - Tucumán

	Mónica Duba
	UCaSal - Salta

	Soraya Gutiérrez
	Ruta Alta Gourmet Argentina - Tucumán

	Manuel Luís Zambrano
	INTI  - BPM

	Mónica Morey / Rubén Nieva
	Ministerio de Medio Ambiente - Salta

	A definir Rubén Abitbol (Tucumán)
	Exportador


Para mayor información e inscripción enviar correos a:

rauleorell@hotmail.com
Contacto telefónico con:

Ing. Agr. Raúl Orell: 0381 – 154063147 ó 0381 – 155666329

Ing. Agr. Rosa Mintzer 0387 – 154030594; 

Ing. Agr. María Fernanda Bernal 0387 -156837611

Téc. Agr. Fernando Lacci 0387 - 156057233

Ing. Agr. Carlos Segura: 0381 – 155938298 ó 0381 – 154159139

EEA Salta 0387 – 4902081 / 87; 4902214 / 24 interno 243 / 5; interno 210 (Comunicaciones)

Agencia de INTA Amaicha del Valle: 03892 – 421030, en horarios 7.40 hs a 16.00 hs, todos los días hábiles.

I ° CURSO INTEGRAL DE PIMIENTO PARA PIMENTÓN, COMINO y ANÍS

05 al 08 de julio de 2010

Cafayate - Salta

PROGRAMA TENTATIVO

· Lunes 05

· 9.00  a  9.10 hs - 
Ceremonia de Apertura

· 9.10 a   9. 20 hs -
Introducción – Modalidad – Situación actual del sector – Ing 
                                      Raúl Orell
· 9.30 a 10.30 hs - 
Suelo, análisis, muestreo, Interpretación, tipos.- Ing. Agr. 




María Correa
· 10.30 a 10.45 hs – 
Refrigerio.

· 10.45 a 11.30 hs -
Agua, análisis e interpretación. – Ing. Agr. María Correa
· 11.30 a 12.00 hs – 
Sustratos, tipos, formulados, usos. Ing. Agr. María Correa
· 12.00 a 12.30 hs – 
Semilla, calidad, poder germinativo determinación. Genética 

Nacional. Genética Internacional.- Ing. Agr. Raúl Orell
· 14.30 a 15.30 hs – 
Almuerzo. Libre

· 15.30 a 16.00 hs – 
Almácigos

· Convencionales -
· Siembra, cuidados, fertilización, etc. Tec. Agr. Fernando Lacci
· 16.00 a 16.30 hs – 
Almácigos continuación

· Flotante - 

· Siembra cuidados, fertilización, etc. Ing. Agr. Carlos Segura
· 16.30 a 17.00 hs – 
Refrigerio

·  17.00 a 17.20 hs -
Transplante – Ing. Agr. Diego Kalman
· 17.30 a 19.00 hs – 
Usos gourmet de productos del Proyecto Aromáticas. 

Chef Soraya Gutiérrez


· Martes 06

· 8.30 a    9.10 hs – 
Aspectos generales en el manejo fitosanitario.-Ing. Agr. 





Guadalupe Mercado Cárdenas; José Luís Giménez
 



Monge.

· 9.10 a   9.30 hs - 
Avances en resistencia a Phytophtora (Tristeza) en pimiento
 



Para Pimentón. Ing. Agr. Claudio Galmarini
·  9.30 a 10.00 hs - 
Manejo y control de enfermedades y plagas. Ing. Agr. Rosa

Mintzer Mosqueira

· 10.00 a 10.30 hs – 
Refrigerio.

· 10.30 a 11.00 hs –
Uso seguro de agroquímicos. Ing. Mónica Morey
· 11.00 a 11.20 hs – 
Preparación de suelo. Cultivos antecesores. Laboreos, 




nivelación, curvas de nivel. Ing. Agr. Raúl Orell

· 11.20 a 11.50 hs - 
Riego Ing. Paoli
· 11.50 a 12.30 hs -
Riego Ing. Agr. Elia Guyot.

· 12.30 a 14.30 hs – 
Almuerzo. Libre.

· 14.30 a 14.50 hs – 
Riego por goteo en pimiento para pimentón.- Ing. Agr. Raúl Orell
· 14.50 a 15.30 -
 
Pulverizaciones y pulverizadoras. Teoría. Ing. Agr. Ricardo 





 Pace
· 15.30 a 17.30 hs 
 Pulverizaciones y pulverizadoras. Práctica Ing. Agr. Ricardo 





 Pace
·  17.30 a 17.40 hs - 
Refrigerio.

· 17.40 a 18.30 hs - 
Pulverizaciones y pulverizadoras. Práctica Ing. Agr. Ricardo 





Pace
Miércoles 07

·  8.30 a   9.00 hs - 
 Cosecha y poscosecha de pimiento para pimentón. . Ing. 




 Agr. Raúl Orell
·  9.00 a   9.30 hs - 
 BPA. - Ing. Agr. Jorge Mariotti Martinez
·  9.30  a 10.00 hs - 
BPA. - Ing. Agr. María Inés Figueroa Romero
· 10.00 a 10.20 hs - 
BPM. - Ing. Manuel Zambrano
· 10.20 a 10.40 hs – 
Refrigerio

· 10.40 a 11.00 hs – 
Envasado y Comercialización – Lic. José Llenes
· 11.00 a 11.20 hs – 
Economía y gestión en sistemas productivos 




agroalimentarios CPN Liliana Ríos

· 11.20 a 12.00 hs - 
Análisis de materiales de pimiento para pimentón, comino y 




anís, interpretación de los mismos. Uso industrial. Ing. Qco.
Norberto Bonini.
· 12.00 a 12.30 hs – 
Presentación proyecto oleorresina de pimiento. Lic. Mónica 




           Duba

· 12.30 a 14.30 hs – 
Almuerzo libre.

· 14.30 a 16.30 hs – 
Cultivo de comino y anís. Siembra, cultivo, cosecha, 

poscosecha, acondicionamiento. Ing. Agr. Héctor H. 

Sánchez

· 16.30 a 17.00 hs -  
 Refrigerio

· 17.00 a 19.00 hs – 
Trabajo en grupo con plenario. Problemática del sector. Ing. 





Agr. Carlos Segura

· Jueves 08

· 8.30 a 9.45 hs. - 
Cultivo de orégano. Siembra, cultivo, cosecha, poscosecha, 


acondicionamiento y selección. Ing. Agr. Pablo Bauzá.
· 9:45 – 10:00 hs. - 
Orégano: manejo de cultivo. Téc. Simón López.
· 10.00 a 10.15 hs. - 
Refrigerio.

· 10.15 a 10.50 hs.- 
Comercialización, panorama actual de las especias en 





Argentina y el mundo  -Ing. Qco. Antonio Álvarez
· 10.50 a 11.20 hs -
Normas de SENASA para productores. "Normativa Argentina
para la producción, industria y comercialización de pimentón,

anís y comino". Normas de SENASA para molinos. Ing. Agr.
Miguel López

· 11.20 a 11.50 hs -
Experiencias de Exportación. Estudio de casos – CPN Rubén 





Abitbol.

· 12.00 a 12.30 hs - 
Fin de curso y entrega de certificados a docentes y asistentes.

· 13.00 a 14.00 hs – 
Brindis de despedida.

· Elaborado por Coordinación del Curso; corregido, por equipo técnico del Proyecto Aromáticas Cultivadas.

Ing. Agr. Raúl Orell
Coordinador de Proyecto Aromáticas Cultivadas de INTA
UE y EA Valles Calchaquíes de INTA
Amaicha del Valle - Tucumán
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Centro Regional Salta-Jujuy
Estación Experimental Agropecuaria Salta - Ruta Nac. 68 – Km 172 – (4403) Cerrillos – Salta
Centro Regional Tucumán-Santiago del Estero

Estación Experimental Agropecuaria Famaillá – Ruta Prov. 301 – Km 32 – Estación Padilla - Famaillá Tucumán.
UE y EA Valles Calchaquíes. Amaicha del Valle. Tucumán.
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